
日本料理 中国料理

サラダ・小鉢・味噌汁・香の物
水菓子付き(丼セットの場合)

西洋料理
パン又はライスのチョイス
スープ・サラダ・コーヒー付 
￥300プラスでデザート付

Aセット(1品)…¥1,000
Bセット(2品)…¥1,200
スープ・小鉢
白飯・香物・デザート付

13・14日は、ランチバイキング！ 

4 月

西
洋
料
理
ラ
ン
チ
セ
ッ
ト
は「
魚
料
理
」ま
た
は「
肉
料
理
」よ
り
お
選
び
く
だ
さ
い

[定食]
■つぼ鯛塩焼き
■鮪刺し
■月見うどん

カレイのポワレ竹の子のフリット添え
豚バラ肉の煮込み

１.芝海老のチリソース煮
２.回鍋肉
３.鶏肉の唐揚げ薬味ソース
４.蟹肉、茸と豆腐の煮込み

肉
魚

[定食]
■太刀魚フライ
■烏賊刺し
■鶏そば

[丼]
■大海老丼

[丼]
■鰻玉丼

的鯛の香草風味焼き
鶏肉とレバーのキャベツ包み、
　　　ジンジャー風味ソース

１.烏賊とセロリ、クワイのXO醤炒め
２.牛肉と季節野菜のオイスターソース炒め
３.芝海老入り炒り卵
４.チンゲン菜と本シメジ、ふくろ茸の干し貝柱煮

肉
魚

[定食]
■豚ヒレカツ
■貫八揚げ出し
■スープそうめん

[丼]
■帆立と甘海老丼

赤魚と蕪の蒸し煮、
　　　オリーブアンチョビソース
アッシ・ド・ビーフベーコン巻き

１.芝海老とブロッコリーの炒め
２.酢豚
３.五目野菜の炒め
４.鶏肉と白菜、キノコのクリーム煮

肉

魚

[定食]
■鶏親子煮
■蛸と水菜サラダ
■とろろうどん

[丼]
■鮪山かけ丼

鯛と春菊のソテー、トマトソース
豚フィレ肉のグリル、
　　　インゲン豆とキノコ添え

１.芝海老の衣揚げマンゴーソース
２.牛肉の細切りと玉葱、えのき茸の炒め
３.鶏肉の唐揚げカレーソース
４.蟹肉と三種キノコの煮込み

肉
魚

[定食]
■サーモン塩焼き
■牛カルビ焼
■たぬきそば

[丼]
■かつ丼

１.海老と小柱のあっさり炒め
２.牛カルビと季節野菜の黒胡椒炒め
３.高菜入り炒り卵
４.麻婆豆腐　肉

魚

ランチセット ¥1,000 ランチセット ¥1,000
　　　　(定食または丼)11:00～

14:00まで
11:00～
14:00まで

11:30～
14:00まで

13・14日は、ランチバイキング！ 

24・25日は、ランチバイキング！ 24・25日は、ランチバイキング！ 

4/1（木）

～

4/7（水）

4/8（木）

～

4/14（水）

4/15（木）

～

4/21（水）

4/22（木）

～

4/28（水）

4/29（木）

～

5/5（水）

大人/￥1,260  小学生/￥840　幼児/￥525
3歳以下/無料　※チケット販売11時より基本料金

「西洋」「中国」折衷料理

ランチバイキング
開催日：4/13(火)・14(水)・24(土)・25(日)
開催時間：11：30～14:30

※画面メモしてご使用ください
※他の割引券と併用できません
※お一人様 1回限りご使用可能

ランチバイキングで
すぐ使える！その場で割引!

￥210割引
クーポンはQRでGET!

４ 月

ホテルグランシェール花巻

 ランチメニュー

LUNCH
MENU

2010

日程：５月３日(月 )～５日(水 )
時間：１１：３０～１４：００
料理：洋中折衷ブッフェ

※シルバー割引は年齢を確認できるものをご提示ください。
※携帯クーポンの使用はできません。

ご好評のランチバイキングをゴールデンウィーク・こどもの日に
合わせ特別企画としてお待ち致しております。

料金：大人1,500円 (中学生以上)
　　　小学生600円
　　　幼児400円　３歳以下無料
　　　シルバー(65歳以上)1,200円

帆立貝のムース、レモン風味ソース

薄切り牛肉のしゃぶしゃぶ風、
　　 揚げ茄子と長芋胡麻風ソース

お知らせ

4/29〜5/5の洋食ランチ

薄切り牛肉のしゃぶしゃぶ風
揚げ茄子と長芋胡麻風味ソース

4/8〜4/14の和食丼セット

大海老丼

4/22〜4/28の中華ランチ

牛肉の細切りと玉葱、
えのき茸の炒め


