
［迎秋コース］ お一人様5,000円
　　　　　　　　　　　(要予約)
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「迎秋拼盆」　冷菜盛り合わせ
「蟹黄魚翅」　上海蟹ミソ入りフカヒレとろみ煮
「秋節海鮮」　海鮮と木の実、茸の炒め
「松菌牛捲」   和牛肉の松茸巻き、特製ソース
「北京　鴨」　北京ダックの皮料理
「金茸扇貝」　帆立貝のガーリックスパイス蒸し
「糯米栗飯」　秋の味覚入りおこわ
「美甜点心」　中国デザート

※コース料理は料理長おまかせで3,000円より承ります。
※時季によりメニューが一部変更になる場合があります。
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中国料理

火考

2010.9.25(SAT)
スケジュール
　開場：17:45～ お食事：18:00～
　開演：第１部18:30～ 第２部19:20～

場所：ホテルグランシェール花巻 金剛の間

料理：ハワイアンスタイル
飲物：フリードリンク
出演：ティアレファ・ココナッツ

料金：￥5,000
予約お問い合わせはこちら

ポリネシアン　ディナーショー
POLYNESIAN DINNER SHOW
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食欲の秋ならではの企画、
それぞれの厨房が月毎に
分かれオリジナルの丼を
披露いたします。
９月は西洋料理・１０月は、
中国料理・１１月は日本料理

-西洋料理-　各１，０００円
９月１３日(月)～１９日(日)　スープ・サラダ・コーヒー付き
※期間中、西洋料理のランチセットはお休み致します※

９月～１１月の各１週間ランチタイムに丼フェアを行います。

豚肉とねぎの生姜焼き丼 海老のオーロラソース丼

きのこのカレー丼
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